


今回は、梅畑を営むS様ご夫妻のお住まいを取材させて頂きました。

元々は家族4人でお暮らしになっておりましたが、今度は夫婦を中心とした住まいを…

というお考えから家造りをスタートされました。

以前から新しい家への夢を膨らませておられた奥様の希望は「広々とした玄関と近所のお友達と

気軽にお話が出来る土間スペースがあったらいいな」ということから、上の写真の様な

玄関と土間を一体とした繋がりのある間取りにされました。取材にお伺いしてみると

大きな窓から土間に陽射しが降りそそぎ、とてもぽかぽかして気持ちの良い場所になって

おりました。お天気の良い日は土間に腰を掛けたり、椅子に座って外の景色を眺めながら

読書をしたり、日向ぼっこをしているそうです。

玄関の正面には飾り棚があり、奥様は季節の

お花等を飾って楽しまれているそうです。

取材に伺った時には、お庭で採れたかわいい

果実を飾られていました。

こちらは「福来（ふくれ）みかん」と言い

つくば市の名産品にもなっているそうです。

縁起の良い名前で玄関に飾るにはぴったり

ですね。



リビングには、明るさと開放感を

感じられる様に勾配天井を設けられました。

明るい陽の光と木の香りに包まれて

とてもリラックス出来る空間だそうです。

開放感溢れるＬＤＫ　 吊押入れで広さを演出した和室

客間として使用される和室には、広く見せる

工夫として吊押入れを設けられました。

吊押入れ下部の板の間には、普段は小物を

飾ったり、お客様がお泊りになる時は、

荷物を置くスペースとしても

利用出来るようにされました。

また客間としての和室は欲しいが、

普段使わない部屋になってしまうのも

もったいない。とのお悩みから、

障子を開ければ土間と繋がり、３枚引込戸を

引き込めば２間続きの空間になったりと

繋がりのある和室にされました。

お二人にやさしい水廻りの動線　

畑仕事から帰ると、ご自身で洗濯をするという

ご主人様。玄関を汚さずに家に入れるように

水廻りに直接繋がる勝手口を設けられました。

勝手口→洗面室→お風呂が直線で繋がっており、

とても使い勝手が良いとのことでした。

一般的に勝手口は、キッチン横にあることが多いの

ですが、キッチンとは別室に設けられたので、

奥様の家事の妨げにもならず、奥様にとっても

便利な動線になりました。

担当者から一言

おうちにお邪魔させて頂くと、いつも暖かい笑顔で

迎えてくれるS様ご夫妻。お二人の雰囲気に

私もいつも元気をもらえているような気がします。

これからもどうぞよろしくお願い致します。

ちょっとした合間にパソコンをしたり

書き物が出来るようにと、リビングの傍に

書斎を設けられました。

あまり閉鎖的にならず、リビングと繋がりが

感じられるように壁面にスリットを

設けられました。

パソコンや読書スペースの書斎
３枚の引込戸



Christmas　イルミネーション
in 流山おおたかの森・柏の葉キャンパス

11月1日（日）～2016年2月14日（日）
本館2F センタープラザ／17：00～21：00

ららぽーと柏の葉　【森のクリスマス】

カラフルな動物たちが森の木々を楽しく彩り、
森の中のトンネルに足を踏み入れると、
まばゆい光がお客様をお出迎え。

【流山アイススケートリンク「mo-rink」】
25メートルの氷のスケートリンクが駅前に出現！ 
年末年始スケートはいかが？
12/19(sat)－1/11(mon)11:00-22:00

【森のマルシェ・ド・ノエル】
クリスマス仕様のマルシェ(市場）でお食事やお買いもの♪
12/19(sat)12:00-20:00

※画像は一部昨年度を引用しています

流山おおたかの森　【森のマルシェ】
11/7（土）～1/11（月）
流山おおたかの森駅南口都市広場 【キャンドルクリスマス】

約2000個のキャンドルの光がイルミネーションと
コラボして幻想的な空間に！
12/12・13(sat)(sun)　17:00-21:00(13日は20:00まで)

流山おおたかの森駅

柏の葉キャンパス駅

つく
ばエ
クス
プレ
ス

47

279

豊四季駅

初石駅

柏駅流山セントラルパーク駅

16

6

至野田

至つくば

至秋葉原

高田原交番

流山おおたかの森駅

柏の葉キャンパス駅

つく
ばエ
クス
プレ
ス

47

279

豊四季駅

初石駅

柏駅流山セントラルパーク駅

16

6

至野田

至つくば

至秋葉原

高田原交番

今年も華やかな季節の到来です！
近隣で見られるイルミネーションスポットのご紹介です♪

森のクリスマス(柏の葉)では45,500球、
森のマルシェ(流山おおたかの森)では
50,000球超ものライトで演出された
イルミネーションを是非間近で体感してみては
いかがでしょうか？



皆様も日々の使い勝手で悩まれてませんか？
何とかしたいけど具体的には決まってない…。
こんな事できるのかな？など、どんな事でも
まずは、お気軽にご相談ください。
お問い合わせはこちらまで。
04-7166-3400　アフター課　黒田

上手な収納の基本は、
物にあった棚の奥行を選ぶこと

Ａ4サイズのレシピ本や
大皿・カトラリーなど。
タオルの収納にも適しています。

小皿やタッパーなどを収納。
100mm程度だと瓶詰や
スパイスが横一列に並びます。

ストック様に同じ種類の缶詰を
縦一列に4個程度並べられます。

奥行200mm

奥行300mm

奥行450mm

ワンポイント

アドバイス日々のお手入れ ワンポイントアドバイス ～キッチンのグリル庫内 編～

やわらかい布に薄めた台所用中性洗剤を含ませて
拭き取ってください。その後、水拭きで仕上げます。

薄めた台所用中性洗剤を含ませたキッチンペーパーで、
庫内の側面に湿布のように貼り、しばらく放置します。
汚れを浮かしたら、その後、水拭きで仕上げます。

焼き網を取り出し、5分〜10分空焼きをします。
しっかりと焼き切ることで、
庫内のにおいやベタつき感が軽減します。
※空焼き後は庫内が熱いので、ご注意ください。

今年も、

もうすぐ大掃除！

軽い汚れの場合

ガンコな汚れの場合

お手入れ後のひと工夫で、さらにスッキリ！

布で菜箸を包み、
輪ゴムでとめれば
「お手入れ棒」の完成。
手が届きにくい場所をはじめ、
いろいろな場所に使えて便利です。

手の届きにくい場所

After

収納の使い勝手を変える

こだわりPoint Before
以前よりも、間口を広くした和室側の収納は、仏壇置場と押入を
兼用できるようにしました。3枚引違い扉にしたので、
大きく開けられて、布団の出し入れが楽にできます。

Before After

プラン図

Before

キッチンの使い勝手を変える

こだわりPoint

After

ダイニング側の壁を取りはらい、
オープンなキッチンに変更しました。

奥行を変えたことで、横向きだった
冷蔵庫も正面を向き、床下収納庫も
開けられるようになりました。

奥行の深かったキッチン横の収納を
半分の奥行に変更して、ストック品を
収納しやすくしました。

ダイニング側の壁を残すか迷いましたが、元々、高い位置の
収納はほとんど使ってなかったので、娘の後押しもあり、
思い切ってオープンにしました。以前に比べて、キッチンが
明るく、ダイニングとの一体感もあり、気に入ってます。

Q：悩まれた事は？

以前、給湯器が壊れてしまった際に、お風呂やトイレをリフォームしました。
その時からキッチンの使い勝手を悩んでましたが、リフォームをした知人のお宅で
キッチンの奥行が広がったのを見て『これ！』と思い、
今回、キッチンや収納のリフォームをする事に決めました。

Q：きっかけは？

もう少し変えたら、使いやすくなるのに…。日々の生活の中でそう思う事はあるはず。
そんな気持ちをカタチにかえたY様邸のマンションリフォーム。お話を伺いました。

使い勝手を変えるリフォーム



区画-4は上棟しております。
見学ご希望の方は右記まで
ご一報ください。

カチャトーラ
鶏肉の漁師風煮込み 材料(4人分)

鶏もも肉・・・・・1㎏

じゃがいも・・・・・３～4個
玉ねぎ・・・・・・1個

☆ オリーブオイル・・・・・30ml
ローズマリー・・・・・２～３枝
にんにく・・・・・1/2かけ
赤唐辛子・・・・・1本

赤ワインビネガー（白でも可）・・・・・100ml
白ワイン・・・・・300ml
水(鶏肉がかぶる位）・・・・・400ml

塩・・・・・適量　サラダ油・・・・・適量

オリーブ(種なし）・・・・・お好みで

塩・こしょう　適量
小麦粉　適量{

作り方

３．☆をフライパンに入れ弱火でゆっくり炒め香りが出たら取り出す。

{

４．鶏肉を2口大程度に切り、塩、小麦粉をまぶす。

3のオイルのフライパンに入れよく焼き色が付くまで焼き、
煮込み用鍋に油ごと移す。

５．強火に掛け、鍋が熱くなったら赤ワインビネガーを入れる。

ビネガーのツンとする匂いが無くなるまで煮詰める。

６．ワインを入れる。強火で鍋底が見えてくるまで煮詰める。

７．水を入れ沸いたら蓋をして弱火で約30分煮こむ。

８．蓋を取り水分量が1/3位になるまで煮詰める。

９．塩で味を整え、じゃがいも、オリーブを入れてひと煮たちして完成。

２．じゃがいもは茹でるか、レンジにかけ火を通しておく。

４３

５．６ ９

みんなのレシピ

１．玉ねぎを薄切りにし、ややきつね色になるまで炒め煮込み用鍋に移す。
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